
Entrée froide

*Foie gras : 99.90€ le kilo

Entrée chaude

*Cassolette de ris de veau au 

Plat

*Civet de cerf sauce 3 poivres: 9.50€*Foie gras : 99.90€ le kilo

*Saumon fumé: 45.90€ le kilo

*Cochon de lait farci : 36.50€ le kilo

*Ballottine de Canard :32..80€ le kilo

*Ballottine de Chapon :32.80€ le kilo

*Ballottine de Pintade: 32.80€ le kilo

*Terrine de lotte: 29.80€ le kilo

*Demi langouste en bellevue : prix 

selon arrivage

*Truite en bellevue: 7.50€ pièce

*Cassolette de ris de veau au 

champignon : 6.50€ pièce

*Cassolette de Boudin blanc à 

l’ardennaise: 5.20€ pièce

*Bouchée à la reine : 3.80€ pièce

*Cassolette de St Jacques: 6.40€ pièce

*Coquille de poisson: 5.50€ pièce

*Escargot farci: 5.20€ la douzaine

*Moule farcie: selon arrivage

*Civet de cerf sauce 3 poivres: 9.50€

*Sot l’y laisse de dinde sauce foie gras :12.50€

*Queue de Lotte sauce curry: 14.50€

Les 2 Accompagnements pour 4.50€

*Trio de légumes braisés

*Risotto forestier

*Purée de butternut

Gratin de brocolis

Pomme de terre grenaille* Fait maison



Menu n°1

*Truite en bellevue

Menu n°2

*Trio de Saumon: (saumon fumé, rillette de 

Menu n°3

*Foie gras maison *Truite en bellevue

*Cassolette de Boudin blanc

*Sauté de cerf sauce 3 poivres

*Purée de butternut

*Trio de légumes braisés

26€00  par personne

*Trio de Saumon: (saumon fumé, rillette de 

saumon, tartare de saumon) 

*Cassolette de Saint Jacques

*Sot l’y laisse de dinde sauce foie gras

Gratin de brocolis

Pomme de terre grenaille

33€00 par personne

Cuillères de chutney de figue et d’oignon

*Cassolette de ris de veau aux 

champignons et champagne

*Queue de Lotte au curry

*Jardinière de légumes

*Risotto forestier

37€00 par personne* Fait maison


